
Réveillon 201
Du 31 Décembre 2015 au 1

Jeudi 
Départ entre 13h00 et 14h00
Arrivée à l’hôtel SPA du Béryl***  à Bagnole de l’Orne vers 17h00
Installation dans les chambres
 

L’hôtel du Béryl est un hôtel 3 étoiles situé sur les rives du lac de la station de Bagnoles 
de l’Orne, aux abords de la forêt des Andaines. Tout proche du casino, l’hôtel est au 
centre des commerces et de l’animation de la station. Il vous accueille dans 
environnement chaleureux et reposant.
 
Son spa vous garantie une escale beauté ou remise en forme autour d’une piscine 
intérieure chauffée, un hammam, un sauna ainsi qu’un jacuzzi.
 

 
 

 

 

 

 
 
Pour fêter notre entrée dans l’année 2016
dansant.  
 

Réveillon 2016
Du 31 Décembre 2015 au 1er Janvier 2016

Départ entre 13h00 et 14h00 
Arrivée à l’hôtel SPA du Béryl***  à Bagnole de l’Orne vers 17h00
Installation dans les chambres 

****  Votre Hébergement **** 
 

L’hôtel du Béryl est un hôtel 3 étoiles situé sur les rives du lac de la station de Bagnoles 
de l’Orne, aux abords de la forêt des Andaines. Tout proche du casino, l’hôtel est au 
centre des commerces et de l’animation de la station. Il vous accueille dans 
environnement chaleureux et reposant. 

Son spa vous garantie une escale beauté ou remise en forme autour d’une piscine 
intérieure chauffée, un hammam, un sauna ainsi qu’un jacuzzi. 

r notre entrée dans l’année 2016, nous vous proposons un dîner animé et 

 
Janvier 2016 

Arrivée à l’hôtel SPA du Béryl***  à Bagnole de l’Orne vers 17h00 

L’hôtel du Béryl est un hôtel 3 étoiles situé sur les rives du lac de la station de Bagnoles 
de l’Orne, aux abords de la forêt des Andaines. Tout proche du casino, l’hôtel est au 
centre des commerces et de l’animation de la station. Il vous accueille dans un 

Son spa vous garantie une escale beauté ou remise en forme autour d’une piscine 

un dîner animé et 



Carpaccio de St Jacques, marinade Citron vert, Vanille, tartare d

Feuilleté de fricassée de ris de Veau, Crème de Morilles

Filet Mignon de Sanglier, Poire rôtie

Assiette de Fromages de Normandie
Tartelette Chocolat, Mousse Ivoire

 
Soirée dansante jusqu’au bout de la 
 

Vendredi 
Petit déjeuner 
Matinée libre pour profiter du Spa
Déjeuner dansant  

Assiette de poissons fumés et marinés, Blinis, Crème aux herbes
Filet de Canette rôtie, Pomme fondante au Thym

Entremet Mascarpone aux Pommes

Départ dans l’après-midi 
Retour en fin d’après-midi. 

Prix par personne
(30 personnes minimum) 
Ce prix comprend : Le voyage en autocar grand tourisme, la pension complète, boiss
incluses du diner du jeudi au déjeuner du vendredi
en chambre double, l’accès au spa durant le séjour.
Ce prix ne comprend pas 
individuelle + 45€ 

Un acompte de 200€ est 
Le  solde est à régler 1 mois avant la sortie.

Tel : 02.37.82.46.30 

Habilitation n ° IM028120002 

Menu 
Carpaccio de St Jacques, marinade Citron vert, Vanille, tartare d

Crème aux herbes 
Feuilleté de fricassée de ris de Veau, Crème de Morilles

Sorbet Pomme, calvados 
Filet Mignon de Sanglier, Poire rôtie aux épices, Purée de Topinambour, Pomme 

Anna 
Assiette de Fromages de Normandie 

Tartelette Chocolat, Mousse Ivoire, Ananas confit et son sorbet accompagné 
sa coupe de Champagne 
½ bouteille de vin 
Eau Minérale 

Café 

Soirée dansante jusqu’au bout de la nuit.  

Matinée libre pour profiter du Spa 

Menu 
Assiette de poissons fumés et marinés, Blinis, Crème aux herbes

Filet de Canette rôtie, Pomme fondante au Thym
Assiette de Fromages 

Entremet Mascarpone aux Pommes 
¼ vin et Café 

midi.  

Prix par personne : 369€ 

: Le voyage en autocar grand tourisme, la pension complète, boiss
incluses du diner du jeudi au déjeuner du vendredi, l’hébergement à l’hôtel du Béryl *** 
en chambre double, l’accès au spa durant le séjour. 

 : l’assurance annulation (+17.50€), le supp

€ est à verser à l’inscription.  
régler 1 mois avant la sortie. 

TEIXEIRA VOYAGES 

: 02.37.82.46.30 – Fax : 02.37.82.33.15 

Habilitation n ° IM028120002 - RC – HISCOX HARCP0222385 - Garantie BANCAIRE APST

Carpaccio de St Jacques, marinade Citron vert, Vanille, tartare de Bar, Mangue, 

Feuilleté de fricassée de ris de Veau, Crème de Morilles 

aux épices, Purée de Topinambour, Pomme 

onfit et son sorbet accompagné de 

Assiette de poissons fumés et marinés, Blinis, Crème aux herbes 
Filet de Canette rôtie, Pomme fondante au Thym 

: Le voyage en autocar grand tourisme, la pension complète, boissons 
l’hébergement à l’hôtel du Béryl *** 

€), le supplément chambre 

Garantie BANCAIRE APST 


